SPECIALITA TOSCANE
Tuscan Specialties

Antipasti - Starters

Tagliere toscano con salumi, formaggi,

crostini misti € confetture artigianali (2pax) ........ € 30
Tuscan board with cured meats, cheeses, assorted crostini,

and homemade jams (2pax

RIDOIItA ..o €18
Ribollita (traditional Tuscan vegetable and bread soup)

Primi Piatti - First Courses

Pici o Pappardelle al ragu di cinta senese.......... € 20
Pici or pappardelle with Cinta Senese pork ragu

Tortelli mugellani al sugo d'anatra ..................... €22
Mugello-style tortelli with duck sauce
Secondi Piatti - Main Courses

Florentina ... € 60Kkg
Florentine T-bone steak

Cinghiale in umido con olive nere e polenta...... € 28

wild boar stew with black olives and polenta

Contorni - Side Dishes

Fagioli all'uccelletto ..., €7
“Fagioli all'uccelletto” (Tuscan-style beans in tomato and sage sauce)
Dolci - Desserts

CantucCcCi € VINSANTO .....oovi e €8
Cantucci cookies with Vin Santo

Crostata di castagne e cioccolato...................... €8
Chestnut and chocolate tart

Tiramisu al vinsanto e savoiardi al cacao.......... €8
Tiramisu with Vin Santo and cocoa ladyfingers

Coperto ........ €25
Sitting charge



Antipasti - Starters

Tortino di verdure di stagione

con crema di pecorino DOP..............cococi €12
Seasonal vegetable flan with Pecorino DOP cream

Mare caldo MediteITanCO ........ooveee e €18
Warm Mediterranean scafood mix

Carpaccio di manzo con rucola, scaglie

di pecorino e olio aromatizzato...............ococooiiiiiiiiiin. . €18
Beef carpaccio with arugula, Pecorino shavings, and flavored olive oil

Baccala mantecato con crostini di pane

e cipolla rossa in agrodolCe ..o €16
Creamed salt cod with toasted bread and sweet-and-sour red onions

Polpo croccante su crema di patate ... €18
Crispy octopus on creamy mashed potatoes

Sformatino di cavolo nero con crema di patate
e briciole di pane CroCCante ................cccooiiiiiiiiiiiii. €12
Black Kale timbale with potato cream and crunchy breadcrumbs

Primi Piatti - First Courses

RisOtto ai frutti di mMare ... €25
Seafood risotto

LASAGNQA ..o €16
Lasagna
Gnocchetti con pomodoro, burrata e basilico.................. € 14

Gnocchetti with tomato sauce, burrata, and basil

Linguine al nero di seppia con pomodorini confit

e crumble di pane aromatiCo ..............cooooiiiiiiiiii €16
Squid ink linguine with confit cherry tomatoes and aromatic bread crumble

Ravioli ripieni di fegatini di pollo e castagne conditi

con burro di nocciola € salvia ... €16
Ravioli stuffed with chicken liver and chestnuts, tossed in brown butter and
sage

Spaghetti alle voNgole...............ooo € 20
Spaghetti with clams

Vellutata di zucca con rosmarino e scaglie

di pecorino StagioNatO ..........coooviiii i

Creamy pumpkin soup with rosemary and aged Pecorino flakes

Secondi Piatti - Main Courses

Guancia di manzo brasata al Chianti

conpureadipatate... ...

Chianti-braised beef cheek with mashed potatoes

Tagliata di manzo alle erbe con rucola € grana ............

Herb-marinated sliced beef with arugula and Grana cheese

Petto d’anatra alle prugne e frutta secca.......................

Duck breast with plums and dried fruit

Pescato del giorno branzino o orata

alla griglia/sale/isolana...................coocviiii

Fish of the day branzino or spigola

Filetto di manzo al pepe verde.......................occoe. .

Beef fillet with green pepper sauce

FIITO INUSTO o e

Mixed fried seafood

Salmone alle erbe aromatiChe.......ooooo i,

Salmon with aromatic herbs

Ccontorni - Side Dishes

Patate arroStO O fTittC ...

Roasted or fried potatoes

Cavolfiore arrosto con pangrattato ¢ scorza di lime......

Roasted cauliflower with breadcrumbs and lime zest

Verdure grigliate ...

Grilled vegetables

Pure di patate ....... ...

Mashed potatoes

INSALATA INUSTA ..o

Mixed salad

Insalata di radicchio, pere € NOCi ...,

Radicchio, pear, and walnut salad



PIZZE ROSSE

Margherita.. ... €12
Bufalina ... €14
Marinara ........ooooiiii €10
Diavola ... €14
CaPIICCIOSA. ... €15
QuAttro StAZIONE ... €15
SOODOSCO ... €16

PIZZE BIANCHE

Ortolana. ... ..o €14
AMETICANA ...t €13
TrICOIOTE ..o €16
RUSHCA ... €16
PUGLESE......oiiii €16
TirOlESE ... €16

PIZZE SPECIALI

\Y (0) { ¥s V4 U €18
POICNCTIONA ... e e €16
SolediPuglia.............ocoo €18
COoSta del VESUVIO ... €18
Calzone al forno/ATittO ..., €10
SCROCCHIARELLE

ClASSICA ..o €20
MaAINAIA e e €25
SaAIMONATA ..o €35

Componi la tua scrocchiarella........................... Da € 25



